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Staphylococcus aureus в молоці та 
молочних продуктах
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http://www.gastroscan.ru/handbook/118/3357



• S. aureus є причиною маститу в молочних тварин і може
часто зустрічатися в сирому молоці від корів з 
недіагностованим маститом

• Навіть у випадках субклінічних маститів у молоці
знаходиться до 105 КУО/мл S. aureus

Staphylococcus aureus в молоці

3Milk Safety Project
http://www.gastroscan.ru/handbook/118/3357



Staphylococcus aureus в молоці

У кількох областях України з 109 проб молока Staphylococcus 
aureus був знайдений у 47 зразках молока (43,1% всіх зразків
містили Staphylococcus aureus). Часто S.aureus був знайдений 
у корів із субклінічним маститом.
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Превалентність Staphylococcus aureus в сирому молоці



Staphylococcus aureus в молоці
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Таксономія 

Грам позитивні коки (виробляють 
екзотоксини)

Staphylococcus aureus 
ентеротоксин – виробляється S. 
aureus, коли концентрація в 
молоці перевищує 106,5 КОУ/мл

Staphylococcus aureus в молоці
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http://www.dailymail.co.uk/sciencetech/article-2662046/Breakthrough-war-superbugs-British-scientists-decode-
defence-mechanism-bacteria-discovery-path-way-new-drugs.html

http://www.dailymail.co.uk/sciencetech/article-2662046/Breakthrough-war-superbugs-British-scientists-decode-


• S. aureus – це мезофільний організм з оптимальною 
температурою зростання в діапазоні від 37 °С до 40 °C

• Мінімальна температура росту становить близько 7.0 °С, 
але деякі штами не починають ріст навіть при 8 °С

• У свіжому молоці при температурі близько 15 °С час 
генерації S. aureus приблизно до 4 год.

Сире молоко, яке не було швидко охолоджене, є 
сприятливим середовищем для росту S. аureus і може 

привести до вироблення токсинів

Staphylococcus aureus в молоці
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• Виробництво ентеротоксину відбувається при 
температурі в діапазоні від 10-46 °C

• Оптимальна температура для вироблення в межах 
40-45 ° C

Ентеротоксин Staphylococcus aureus 
в молоці
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• S. aureus руйнується під час пастеризації

Проте

• токсини термостабільні
• Їхня стійкість до нагрівання представлена значеннями при температурі 121 °

С і 100 ° С в межах від 9.9-11.4 до 70,0 хвилин, відповідно.

• Ентеротоксин може протистояти як процесу пастеризації
молока, так і стерилізації консервованих продуктів

• стійкі до протеолітичних ферментів

• наприклад,трипсин в кишечнику

Ентеротоксин Staphylococcus aureus в 
молоці
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Alžbeta Medveďová , Staphylococcus aureus: Characterisation and Quantitative Growth Description in Milk  and Artisanal Raw Milk Cheese Production 



Ентеротоксин Staphylococcus 
aureus в молоці
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з
ентеротоксинами

http://narodnaya-medecina.com.ua/?m=201109



Ентеротоксин Staphylococcus 
aureus в молоці
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Механізм активації:

• Ентеротоксин Staphylococcus aureus 
виробляється і потрапляє в молоко

• Стимулює нервові рецептори в шлунково-
кишковому тракті

• Виникає блювання протягом 4 годин (1-6 
год) після потрапляння токсину в організм

• Токсин може також викликати діарею, 
нудоту, головний біль



• При споживанні молочних
продуктів, що містять
стафілококовий ентеротоксин, 
люди мають серйозні харчові
отруєння, які часто призводить
до смерті.

• Патогенні стафілококи можуть
викликати у людей такі
захворювання, як пневмонія, 
гастроентерит, нефрит, 
ентероколіт.
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Ентеротоксин Staphylococcus 
aureus в молоці

Так як відновлення відбувається швидко й інтоксикація від ентеротоксину
стафілокока самообмежується, спалахи часто не фіксуються.



Контроль в Україні

- контроль маститу кожної корови 1 раз в місяць

- тільки в деяких випадках патогенні мікроорганізми в 
молоці від корів з маститом ідентифікуються

- відповідно до мінімального переліку досліджень
сировини (зареєстрованих в Міністерстві юстиції
України від 28.04.2004 р № 549/9148), такі види
досіджень є обов'язковими:

- S. aureus (КУО/0,01 г) в м’яких сирах - не дозволено

• S. aureus (КУО/0,01 г) в інших видах сиру – 5x102

Staphylococcus aureus в молоці
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Ентеротоксин Staphylococcus aureus
в молоці
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Ентеротоксин Staphylococcus aureus
в молоці

15Milk Safety Project



Staphylococcus aureus в молоці
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Thank you for your attention
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Дякую!


