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• Які 4 предмети для забезпечення гігієни доїння 
знаходяться у ящику?  - 3 хв

Мозковий штурм
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1. Гігієна вим'я

2. Вимоги до засобів гігієни

3. Зберігання молока

Гігієна доїння
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Порядок денний:

www.grasslandagro.ie

http://www.grasslandagro.ie/


Гігієна доїння

• «Чисте молоко»- молоко видоєне 
з вим'я здорових тварин, яке 
збирають в чистий сухий посуд і 
вільне від сторонніх речовин 
таких, як бруд, пил, сіно, 
підстилка, гній, мухи і т. д.

• «Чисте молоко» має нормальний 
смак з низькою кількістю бактерій 
і є безпечним для споживання 
людиною.

dobre.stb.ua

vidomosti-ua.com

1. Гігієна вим'я

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjd_NO_tajOAhXHA5oKHTrgC1YQjB0IBg&url=http://dobre.stb.ua/ua/2016/05/11/kak-vy-brat-moloko-na-ry-nke/&bvm=bv.128617741,d.bGs&psig=AFQjCNFf04p56Sy3dJ4iG5CerB9KALrTUg&ust=1470422383183687
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwinjebLtajOAhUlJpoKHfXsC14QjB0IBg&url=http://vidomosti-ua.com/newspaper/31096&bvm=bv.128617741,d.bGs&psig=AFQjCNFf04p56Sy3dJ4iG5CerB9KALrTUg&ust=1470422383183687


Гігієна доїння

milkua.info

zalesskih.blogspot.com

Причини контамінації молока до і після доїння

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwis4oO416jOAhWsA5oKHTxODCEQjB0IBg&url=http://milkua.info/uk/post/akisne-moloko-ta-gigiena&bvm=bv.128617741,d.bGs&psig=AFQjCNE3hJzExG40KROw6PhGUc0U4OY5XQ&ust=1470431770637153
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwinpJTl2ajOAhUqEJoKHROzB2EQjB0IBg&url=http://zalesskih.blogspot.com/2012/11/blog-post_19.html&bvm=bv.128617741,d.bGs&psig=AFQjCNF1siKtQGcc4mUU34DvUevSWwRJlw&ust=1470432410246438


Гігієна доїння
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Що ви бачите? 

Що це означає?



Гігієна доїння

Які основні джерела забруднення 
молока?

• фекальні забруднення у тварин 
(особливо дійок, вим'я і хвостів)

• кормовий пил, підстилка, гній, 
комахи, шерсть тварин

• хворі корови (туберкульоз, лейкоз)



Як  потрібно робити Не допускати !

Гігієна доїння

«Допомагає», коли початкова точка – це чисте вим’я!



9Training small producers January 2017



Предипінг
(переддоїльна дезінфекція дійок)

Мета:

• розм’якшення бруду

• зняття залишків 
консерванта

• знищення бактерій
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www.grasslandagro.ie

http://www.grasslandagro.ie/


Гігієна доїння

• безпечна мийна основа 

• властивості якісного миття

• ефективне видалення різних 
видів забруднення 

• дерматологічно дуже м’які

• відсутній негативний вплив на 
шкіру дійок

• швидко і легко видалятися з 
дійкової поверхні

• дезінфікувальні властивості

Вимоги до гігієнічних засобів для обробки вим’я ПЕРЕД 
доїнням: що потрібно знати?



Гігієна доїння

Як потрібно робити

• Перші цівки молока обов’язково
здоюємо в окремий посуд. 

Не допускати!

• здоювати молоко на руку

• гумовий килимок

• серветку

• виливати на підлогу

Перед доїнням Концентрація мікрофлори

1-ша цівка 1 000 000

2-га цівка 500 000

3-я цівка 40 000

grounde.ru

*http://milkua.info/uk/post/akisne-moloko-ta-gigiena

*

atmagro.ru

Перед основним доїнням

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwif87XB6IvOAhXFYpoKHZZ5CygQjB0IBg&url=http://grounde.ru/doenie-korov.html&bvm=bv.127984354,d.bGs&psig=AFQjCNGiXR0Fo2UvTxSKn7qpydZfGDCHIQ&ust=1469439879795592
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjE_efLx5DOAhUJAxoKHb_YCDwQjB0IBg&url=http://atmagro.ru/2016/02/19/pochemu-u-korovy-gorchit-moloko/&bvm=bv.127984354,d.ZGg&psig=AFQjCNG09SZf46uZ9QOJgZqgLt2TPEbkSg&ust=1469602893640906
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Гігієна доїння, якість і безпечність

Техніка доїння з’єднує усі «точки».

Чи повинні використовуватися рукавиці?

Тренінг для дрібнотоварних виробників 2017



Гігієна доїння

«кожній корові — своя серветка»
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Гігієна доїння, якість і безпечність

Чи повинні використовуватися рушники?

Сухий

рушник

Вологий 

рушник
Предипінг

Ручне 

сушіння

% зниження

бактерій

-4 %

-40%

-77%

-85%

-85%

David M. Galton and William G. Merrill. 
Department of animal science Cornell University

Тренінг для дрібнотоварних виробників 2017



Постдипінг
(дезінфекція дійок після доїння)

Мета:

• закриття дійкового
каналу від проникнення 
бактерій (консервація)

• знищення бактерій
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Гігієна доїння

• надійний захист дійкового каналу від 
потрапляння патогенної мікрофлори

• сприятливий вплив на шкіру

• стійкий і пролонгований ефект

• відсутність інгібувальних властивостей

• швидке висихання

• просте і повне видалення засобу

• репелентні властивості (за можливості)

Вимоги до гігієнічних засобів для обробки вим’я ПІСЛЯ 
доїння: що потрібно знати?



• сприяти кращому догляду за шкірою дійок 

• не мати неприємного різкого запаху 

• не повинні зумовлювати потребу у застосуванні 
спеціальних засобів індивідуального захисту

Гігієна доїння
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akusher.hol.es

Вимоги до гігієнічних засобів для обробки вим’я 
ПІСЛЯ доїння

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjVtPWTzajOAhXFjiwKHW6LCqkQjB0IBg&url=http://akusher.hol.es/Lekcui/Lekcia_29.html&bvm=bv.128617741,d.bGs&psig=AFQjCNErJJdZksboufhx93jazQiUHmGsJw&ust=1470429007193788


Техніка доїння
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https://www.youtube.com/watch?v=NtvfpjX8OcY&t=244s



Субклінічні мастити

• Каліфорнійський маститний тест (КМТ)
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Гігієна доїння

Реакція: 
Клітини вивільняють ДНК, коли розчин КМТ розриває оболонку 
клітин

Milk Safety Project



Каліфорнійський маститний тест
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https://www.youtube.com/watch?v=twtxPoFkr40

Milk Safety Project



Гігієна доїння

мастит
здорове вим'я

руки

рушнички

доїльний 
апарат

інфекція інфекція

Поширення бактерій, що викликають мастит, під час 
доїння від інфікованих четвертей і вражених дійок

Milk Safety Project
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Холодовий ланцюг: чому важливий? 

• Температура щойно видоєного молока
прибл. 35°C

• Cвіжовидоєне молоко має бактерицидні 
властивості – природна опірність до бактерій, яка залежить від:

• бактеріального забруднення (гігієнічні умови);
• температури молока (чим вища, тим коротший час 

бактерицидної фази)

• Швидке та ефективне охолодження до температури 
зберігання 4°C - 6°C, запобігає або зводить до мінімуму
подальше збільшення кількості мікроорганізмів

Milk Safety Project



Ріст мікроорганізмів в молоці
залежить від:
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• Виду бактерій в молоці
• Їх початкової кількості в молоці
• Температури молока

Джерело: http://www.foodhygieneasia.com/foodborne_diseases

Milk Safety Project



Зберігання з охолодженням затримує ріст мікроорганізмів 

в молоці, окрім стійких до холоду бактерій, які можуть 

рости при температурах охолодження. 
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Джерело: http://www.foodhygieneasia.com/foodborne_diseases

Milk Safety Project



Зберігання молока
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Температура зберігання молока, 
0С

Тривалість бактерицидної фази, 

годин

37 До 2

30 3

25 6

10 24

5 36

0 48

http://porada.biz.ua/2011/01/moloko-otsinka-yakosti-pry-zahotivli/

Тривалість бактерицидної фази молока в залежності 
від температури зберігання



• функціонування

• миття і дезінфекція

Зберігання молока
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Холодильні установки



➢Здорові корови

➢Чисте вим'я 

➢Чисте обладнання

➢Гарна практика

selomoe.ru

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwj-5IPzm6POAhWFEiwKHfKeC1sQjB0IBg&url=http://selomoe.ru/korovy-byki/mastit-u-korov.html&bvm=bv.128617741,bs.1,d.bGs&psig=AFQjCNGAzJYvcM7DmDeZRa1Rz7AS9GQ82g&ust=1470243953603407

