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Тренінг тренера (ToT), фокус: перевізники і ПЗМ

Контроль якості молока та документація

Ірина Висоцька 
Координатор компоненту 3

Київ, 20-22.02.2017

Створення системи контролю за безпечністю харчових продуктів на 
основі оцінки ризиків у циклі виробництва та збуту молочних продуктів 

в Україні



Документація на ПЗМ
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ЖУРНАЛ обліку господарств - виробників сирого 
товарного молока

ЖУРНАЛ обліку ветеринарно-санітарних заходів

ЖУРНАЛ обліку досліджень якості молока сирого 



Журнали обліку повинні бути:

• пронумеровані 

• прошнуровані

• скріплені печаткою установи ветеринарно

Документація:

3Milk Safety Project

Які вимоги до журналів?

http://medbib.in.ua/uchet-otchetnost-veterinarnom.html

Юнитал-М

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwjwvdHEsvTPAhUFfywKHb5lAzoQjB0IBg&url=http://www.unitalm.ru/blog/kak-zapolnjat-zhurnaly-registracii-instruktazha/&bvm=bv.136593572,d.bGg&psig=AFQjCNEWk30IkiAiPCGA3SBb0Od9ytwlQA&ust=1477430513226705


ЖУРНАЛ обліку господарств - виробників
сирого товарного молока
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Про затвердження Ветеринарних та санітарних вимог до пунктів закупівлі молока від тварин, які утримуються в особистих
селянських господарствах, Наказ Державного департаменту ветеринарної медицини Мінагрополітики від 21.03.2002 року № 18



ЖУРНАЛ обліку господарств - виробників
сирого товарного молока
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Спеціаліст ветеринарної медицини щомісяця досліджує
зразки молока   від окремих виробників на наявність
домішки молока від хворих на мастит корів (записи у графі 5)



ЖУРНАЛ обліку ветеринарно-санітарних заходів
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Спеціаліст ветеринарної медицини, який обслуговує даний пункт, 
у разі потреби дає приймальнику пункту необхідні указівки, 
пропозиції тощо з дотримання ветеринарно-санітарних вимог



ЖУРНАЛ обліку досліджень якості молока сирого 
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Контроль якості молока: 
ЖУРНАЛ обліку досліджень якості молока сирого 

• Кожного виробника не 
рідше 1 раз на 10 днів:

- Температура;
- Органолептичні показники;
- Чистота;
- Густина;
- Кислотність;
- Соматичні клітини;
- Жир;
- Білок;
- Інші у разі виникнення 

сумнівів.

• Кожної відвантаженої 
партії 

- Температура;
- Чистота;
- Густина;
- Кислотність;
- Жир;
- Білок.

Спеціалізована товарна 
накладна на перевезення 
молочної сировини
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Джерело: Про затвердження Ветеринарних та санітарних вимог до пунктів закупівлі молока від тварин, які утримуються в 
особистих селянських господарствах, Наказ Державного департаменту ветеринарної медицини Мінагрополітики від 21.03.2002 
року № 18



Облік придбання та застосування, мийних, 
мийно-дезінфікуючих і дезінфікуючих засобів
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Джерело: Implementing the Canadian Quality Milk Program,
Producer Self-Evaluation Questionnaire, Mandatory Records, 2010
http://www.rs.uky.edu/regulatory/milk/milktransport/milk_transport
_brochure.pdf
http://dairycoolingsolutions.nz

Записи контролю часу/температури для 
підтвердження ефективності охолодження молока

http://www.rs.uky.edu/regulatory/milk/milktransport/milk_transport_brochure.pdf


HACCP Study - Raw Milk Collection, 
Transportation and Delivery
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Джерело: Dairy UK, Dairy Transport Assurance Scheme, 2016



HACCP Study - Raw Milk Collection, 
Transportation and Delivery
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Джерело: Dairy UK, Dairy Transport Assurance Scheme, 2016



requires that:

i) food business operators must initiate procedures to ensure that raw milk is 
not placed on the market if it contains antibiotic residues in excess of regulated 
limits (Maximum Residue Limit – MRL); 

Оператори ринку харчових продуктів повинні ініціювати процедури з 
метою забезпечити, щоб сире молоко не вводилося в обіг, якщо воно 

містить залишки антибіотиків у кількості, що перевищує MRL

ii) a representative number of random samples of raw milk collected from milk 
production holdings be tested for compliance with the requirement of (i) above.

iii) food business operators must inform the competent authority where the milk 
does not meet the requirement of (i) and take corrective measures.

Regulation (EC) No 853/2004, 
(Annex III, Section IX, Chapter I.III.2, 4 and 5)
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Джерело: https://www.food.gov.uk/sites/default/files/ENF-E-15-003-doc-a.pdf



Canadian Quality Milk
On-Farm Food Safety Program
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Джерело: Implementing the Canadian Quality Milk Program,
Producer Self-Evaluation Questionnaire, Mandatory Records, 2010

Приклад ведення 
записів  на фермі: 
результати тесту на 
залишки 
ветеринарних 
препаратів в 
молоці



Thank you for your attention

04/03/2016
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Дякую за увагу!


