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До молока вимоги ставляться особливо 
високі, воно дуже легко піддається 
псуванню спричиненому багатьма 

факторами.  
Виробництво якісного та безпечного молока 

– це тісний взаємозв’язок якості молока з 
якістю готової молоко продукції. 

  



 

феномен зберігати початковий смак 
молока отримав назву 

бактеріостатичної стадії, 

 або стабільності молока, що у корів, 
овець, кіз буває різною й коливається в 

середньому  

від 4-х до 8-ми годин. 
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У багатьох країнах здатність молока зберігати 
початковий смак часто називають 
герміцидною властивістю.  



 

• Експериментально доведено,  

    додавання в раціон дійних корів трави 
деревію, елеутерококу, буркуна лікарського, 
борщевику Сосновського, левзеї 
сафлоровидної (мараловий корінь), зніту 
вузьколистого (іван-чай), материнки звичайної, 
обліпихи крушиноподібної, зеленої маси і 
насіння кропу, анісу, кмину значно 
подовжується бактеріостатична фаза 
молока.  

• Усі перелічені трави, суміші трав, молокогінні 
склади, тощо мають позитивну дію за умови 
згодовування дійним коровам повноцінного 
різноманітного раціону.  

Рослини що змінюють 
бактеріостатичну фаза молока 
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А.М. Стрижов, 
описуючи, 
зокрема, 
особливості 
цикорію дикого, 
стверджує, що 
рослина є 
чудовим кормом 
для тварин, 
підвищує надої і 
покращує якість 
молока.  



• стійлове утримання - знижує опірність до багатьох 
захворювань та зменшує бактеріостатичну фазу 
молока до 2-х годин.  

   Тому, що виключає можливість самостійного пошуку 
потрібних дієтичних, профілактичних та лікувальних 
трав.  

• у лактуючих корів часто виникають різні форми 
запалення вим’я – мастити.  

• Може уражуватися одна частка або чверть вим’я, але 
пізніше в процес утягується весь організм.  
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 колір та прозорість 
об’єкту; 

 зовнішній вигляд; 

 наявність дефектів; 

 консистенція; 

 смак продукту. 

 

органолептична оцінка 
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Фальсифікація молока  

Фальсифікація молока зазвичай 
зводиться до ненавмисного 
погіршення якості молока 
що проходить під час випасання 
худоби на пасовищах, луках, 
лісових галявинах. 
 
Можливе занесення ризикових 
рослин з культурних - занедбаних 
площ при заготівлі грубих кормів. 

 При прийманні молочних продуктів 
можуть зустрічатися наступні 
дефекти: 
 розвиток грибкових 
мікроорганізмів і пліснява, 
підвищена кислотність, прокисання 
молока, запах смак і тому подібне.  



Багато рослин змінюють смак і 
запах молока  
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При поїданні деяких рослин у лактуючих тварин 
знижується не тільки удій, а й якість молока.  
 
рослини що містять: 
• Глікозиди, Алліловий-гірчичні або ефірні масла 
- змінюють не тільки органолептичні (запах, 
колір, смак), але і фізико-хімічні властивості 
молока (колір, кислотність, жирність та ін.)  
• Жовтецеві рослини - змінюють колір і смак 
молока 
• отрути та гіркоти рослин - змінюють якість 
продукції тваринництва, роблячи їх 
небезпечними  



Лікарські рослини 
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• щавель кислий 

• рослини сімейства хрестоцвітних: бруква, гірчиця, 
гулявник, капуста, блощичник, грицики, редька, 
рижик, сердечники, суріпиця, чесночник, талабан... 

• жовтецеві рослини, полин - гіркий смак 

• ромашка, деревій, незабудка, амброзії полинно-
листная - гіркий смак 

• сухоцвіту, цикорію, чорнобиль (полину веничная) 
молоко набуває гіркий смак 

Рослини що змінюють смак 
молока 
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• Жовтецеві рослини - червонуватий відтінок  

• Молочай – рожевий 

• бадилля моркви, петрушки собачої, пупавки 
фарбувальної – жовтим 

• Хвощ, гірчак звичайний, спориш – синюватий колір 

 

Рослини що змінюють колір 
молока 
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• гречка посівна, гілок дуба, дубровника часникового - 
молоко набуває часниковий запах 

• кірказону звичайного, люпинов, лютиков, марянні-
ков, молочаю, осоки, очитков, пижма звичайної - 
камфорний запах 

• Найбільш різкий полиновий запах  - при поїданні 
ополонок у фазі цвітіння, амброзії полинно-листної, 
коли вони найбільше містять ефірної олії 

Рослини що змінюють запах 
молока 
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• Щоб запобігти зниженню 
якості та зменшенню надоїв 
у лактуючих корів, потрібно 
керуватися державними 
стандартами:  

• за оцінки сіна, соломи, 
силосу, інших кормів на 
шкідливу та отруйну 
рослинність. Якщо в кормі 
виявляється їх недопустима 
кількість, його необхідно 
знищувати . 
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Thank you for your attention 

04/03/2016 
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Thanks 


