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CTBOpPEHHA CUCTEeMU KOHTPOJIIO 3a 6e3neyvHicTio XapuoBuxX
NPOAYKTIB HAa OCHOBI OLiIHKU PU3UKIiB Y LUKAI BUPO6HMUTBA Ta
36yTy MOJIOYHMX NPOAYKTIB B YKPaAiHi

é“.\“\% IlHcneKTyBaHHAMT® — yomy ue
&

BaXX/IUBO AN MONOKOoNepepobHOoro
niaANnpPUeEMCTBA?

Bucouybka IpuHa

KoopouHamop KomnoHeHmMy 3 «3any4eHHs
NPMBATHOrO CEKTOPY A0 CUCTEMU KOHTPO/IHO
6e3nevyHOoCTi NPOAYKTIB Xap4yyBaHHAY
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IlHcneKTyBaHHA MT® — yomy Ue Ba*XKN1UBO
ANA monoKonepepobHoro
nianpuemcrsea?

* [HCNEeKTYBaHHA - dopMma AepKaBHOIo KOHTPOJIIO, KA
NoNAra€e y 3AiNCHEHHI NepeBipPKM CTaHy 340pOB’A Ta
6naronony4yya TBapuH, BUPpobHMLUTBA Ta 06iry xapyoBux
NPOAYKTIB Ta KOPMIB 3 METOK BCTaHOB/IEHHA
BIANOBIAHOCTI 3aKOHOAaBCTBY MPO XapuyoBi NPOAYKTH,
KOpMU, 300p0B’A Ta 6Braronony4yysa TBapuH;

3akoH YKpaiHu Mpo OepxasHUli KOHMPOsb 30 OOMPUMAHHAM 30KOHO0a8CMaa rnpo Xxap4osi
npodyKmu, KopmMu, nobiuyHi npoOyKkmu meapuHHO20 MNoxo0XeHHs, 300po8’a ma baazononyyys
meapuH, 18.05.2017 Ne 2042-19
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2. 3aKoH YKpaiHu MNpo aep>XaBHUU KOHTPOJIb 33 AOTPUMAHHAM  /fese

e

3aKOHOA,aBCTBA NPO XapyoBi NPoAYKTU, KOpMmK, NObGIYHI npoayKT t
TBApPUHHOIO NOXOAXXEeHHA, 340p0B’A Ta 6baarononyyysa TBapuH, o)
18.05.2017 Ne 2042-19 (HabpaHHa yuHHOcmi 8io6ydemobcsa 04.04.2018) ﬁ

Cratta 40. [ep>KaBHMNIA KOHTPO/Ib CUPOr0O MOJIOKA Ta MO/1I03UBaA

1.

2.

P
\&

TBapuHM, O BUKOPUCTOBYIOTLCA A/19 BUPOOHMLTBA CMPOro MonokKa Ta/abo monosmsa,
NiaNAraloTb AepPrKaBHOMY KOHTPOIO...

[ocnopgapcTBa, Ae YTPUMYIOTbCA TBAapUHW, MNIANATAIOTb AEPMKABHOMY KOHTPO/O 3
METOI0 NepeBIpKM AOTPUMAHHA onepaTopaMu PUHKY FiriEHIYHUX BUMOT, BCTAHOBIEHMX
3aKOHO/A,aBCTBOM MPO Xap4yoBi NPOAYKTMU...

Mig 4vac pepXaBHOro KOHTpoato bepyTbcA A0 yBarnM pesynbtat nabopaTopHMX
A0CNiAXKEeHb NOKa3HMKIB 6e3neyHoCTi CMporo Mosioka Ta/abo monosmsa, NposeaeHnx
onepaTopom PUHKY abo Ha Moro 3amoBAEHHS.

Onepatop pUHKY 30608’A3aHMI Po3pobuTK Ta BNPOBaAUTU NpoLeaypu nepioOuyHoi
nepesipKu cupo20 MOs/I0KA 0411 8U3HAYEHHs Pi6HsA 3020/1bH020 bakmepionoziyHo20
3a6pyOHeHHA ma/abo KinbKocmi COMamuyHuUX KAimuH. AKLWO 3a pe3yabTaTaMm TaKoi
NnepeBipKM BMAB/AETLCA HEBIAMOBIAHICTb, ONepaTop PUHKY MaE HeraHo NOBIAOMUTH
NPO LUEe KOMMNeTeHTHWM opraH. AKwo npomsazom 3 Mmicayie 3 o0amu mMAKoz20
noesioomsaeHHsA 3a3HaA4YeHy HeeioOnoB8iOHICMb He YCyHymo, 8ionpaesieHHA Cupo20
MOJIOKa 3 e8idnoesidHo20 2ocnodapcmea 3abopoHaemobca. Taka 3abopoHa
3aCTOCOBYETbCA [0 MOMEHTY HafaHHA ONepaTopoM PUHKY KOMMNETEHTHOMY OpraHy
niagTBEPAKEHHA YCYHEHHA HEBiANOBIAHOCTI.
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1. 3aKoH YKpaiHu Npo OCHOBHIi NPUHUMNU Ta BUMOru A0 6esneyHocTi Ta
AKOCTi XapuoBuxX NpoaykKris Big 23.12.1997 Ne 771/97-BP

Cratta 20. O60B’A3KM onepatopiB puHKY (OP)

1. OP BignoBiaatoTb 32 BUKOHAHHA BUMOT 3aKOHOaBCTBA
Npo 6e3neyHicTb Ta OKPEeMi NMOKA3HUKM AKOCTI Xap4yoBUX
NPOAYKTIB Y MeXKaxX AiANbHOCTI, AKY BOHM 34iUCHIOIOTb.

2. OP 30608B’4a3aH:i:

2) po3pobaATH, BBOAUTU B Ait0 Ta 3aCTOCOBYBATH
NOCTIMHO Aitodi npoueaypu, Lo 3aCHOBAHI Ha NPUHLUMNAX
aHanizy Hebe3neyHmnx GaKTopiB Ta KOHTPONIO Y KPUTUYHUX
Toukax (HACCP);

6) 3abe3nevyyBaTn NPOCTEIKYBAHICTb Ta HAaJaBATH
iHpopMmaLito, nepeadadeHy cratreto 22 Uboro 3aKoHy;
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1. 3Y Npo OCHOBHI NPUHLUUNU Ta BUMOTU A0 6e3nevyHOoCTi Ta AKOCTI
XapyoBUX NPOAYKTIB

CratTta 22. Bumoru o OP cTocoBHO 3abe3neyeHHA NPOCTEXKYBAHOCTI

1. OP noBuHHI 6yTK 3aaTHI BCTaHOBUTU iHWKX OP, SIKi nOCTayatoTb im
XapyoBi MPOAYKTU Ta iHWIi 06’€EKTM CaHITAapPHUX 3axX0AiB 338 MPUHLMUNOM
"Kpok Ha3ao"

Cheese

Bulking center/cooling point g Yogurt ._ ° o Butter
Cools milk for collection Powder a A o Swoets Consumers
and processing W Utilise the milk and milk

A% " products as nutritious food
Process MILK into milk products

F:
arms Dairy plant

Collects milk from
milch animals

. ' Milk collector Transporting )
Coflects r!1||k fr{Em_aII the products to consumers
cooperative sodeties

Milch animal Farmer

Transports milk and milk

Animal produces milk Transport milk by
motorcyclefwalkicyde

Source: INPhO Web site (httpuifwww.fao.orgfin-actionfinpho/homefen/).

2. OP noBUWHHI byTM 30aTHI BCTaHOBUTU iHWKX OP, AKMM BOHM NOCTA4YatoTb
XapyoBi NPOAYKTU Ta iHLWWI 06’EKTM CaHITapHMX 3aX0AiB 33 MPUHLIMNOM
"Kpok eneped”
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Food Safety Pyramid

:
X
%
£ :
.S
= ISO/TS 22002-1:200
E 9(en), Prerequiisite
% ' programmes on
N food safety —
g Part 1: Food

manufacturing

Shader progeams sre viesed by USTR a1 the Saniston Pragrem (9.CFR 4961,

Prerequisite programs to implement HACCP
Oxepeno: National Advisory Committee on Microbiological Criteria for Foods, 1997

Cucrtrema HACCP He € aBTOHOMHOIO Nporpamoto, ii OCHOBOIO €
cUcTema 3axoAiB KOHTPO/IO, WO CKAA[AETbCA 3 NpOorpam-nepeaymos

=
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[lporpama-nepegymoBa cuctemm HACCP
LWLoA0 crneundikauii i KOHTPOIO
NnocTavyasibHUKIB

MIHICTEPCTBO ATPAPHOI MOIITHKH TA MPOJOBO.IBCTBA VKPATHH

HAKA3
01.10.2012 M= 590
apeecTpoano B MinicTepeTsi
weTHOI YepaiHun
9 zoeTra 2012 p.
3a Nz 1704/22016

Ipo zateeprxenns Bavor mozo pozpodbkn, BOpoBAT:KeHHSA TA
3ACTOCYBAHHSA MOCTIHHO JINYHX NPOOeTypP, 3ACHOBAHHY HA

nprHEOEnax CHCTeMH YOpPaBIiHHA 0e3Ne4HICTH Xap90BHX
npoavkTie (HACCP)
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2.14 lporpama-nepeaymoBa CUCTEMMU
HACCP woao cneuudikaLuii i KOHTPOAO
NOCTa4a/IbHMKIB NOBUHHA 3abe3neynTu:

2.14.1. Po3pobaeHHsa onepamopamu puHKY KOHMpOoabHUX 3axo0ie
w000 3MeHWEeHHA PU3UKy 3ab6pyOHEeHHsA Xap4oBUX NPOAYKTIB Yy pasi
HEMPUMUHATHOCTI HenepepobieHnx, YacTKOBO NepepobneHux abo
nepepobieHnxX Xxap4yoBMX NPOAYKTIB, AONOMIXKHUX MaTepianiB Ana
nepepobKn XxapuyoBUX NPOAYKTIB, NPeaAMETIB Ta MaTepianis, WO
KOHTAKTYOTb 3 Xap4OBMMMU NPOAYKTaMU (CUPOBUHMU);

2.14.2. BcmaHoBaeHHA i Yy3200HeHHA eUMOoR Loa0 CUPOBUHN 3
noctayasibHMKamm (cneymdikau,ii Y iHLWI HOPMATUBHO-TEXHIYHI
NOKYMEHTH);

Milk Safety Project 8
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2.14 lNporpama-nepeaymoBa CUCTEMMU
HACCP woao cneuudikaLuii i KOHTPOAO
NOCTaYya/IbHMKIB MOBMHHA 3abe3neynTu:

2.14.3. BnpoeaodxceHHsA npoyeodyp 8Xi0HO20 KOHMPOAO CNPOBUHMN.

Mpoueaypu NOBUHHI MICTUTU iIHPOPMALLIFO NPO METOAM KOHTPOIO Ta
MOHITOPWUHTY, 0Cib, BiaNOBiAanbHUX 32 NPOBEeAEHHA AOCNIAXKEHb, Aii
Yy BUNAAKy BiaxmneHb Big cneundikalii Ta ocib, BignoBiaaabHUX 33
NPUNHATTA PilleHb WOAO0 NOAANbLIOIO NOBOAXKEHHSA 3 HUMMN.

Mpoueaypu BXiAHOrO KOHTPOO PO3P06AAOTLCS 3 YPaXyBaHHAM
BMMOT YNHHOIO 3aKOHOAABCTBA Ta PEe3Yy/1bTaTiB OLIHKN PU3UKY;
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2.14 lNporpama-nepeaymoBa CUCTEMMU
HACCP woao cneuundikaLuii i KOHTPOAO
NOCTaYa/IbHUKIB NOBMHHA 3abe3neymnTu:

2.14.4. Po3pobaeHHa ma enpoeaddceHHA npoyeodyp OUiHHOBAHHA
nocmavanbHUKie pnsa 3MeHLWEHHA MMOBIPHOCTI BUHMKHEHHA 3arpo3u
6e3neYyHOCTi XapyoBUX NPOAYKTIB Big HENPUAATHOI CUPOBUHMN.

KpuTepii ouiHOBaHHA NOCTa4Ya/IbHUKIB MOBUHHI XapaKTepu3yBaTu ix
34aTHICTb HaA4aBaTU CUPOBUHY BIANOBIAHO A0 Y3roarKeHuxX
cneumndikauin.

OuiHIOBAHHA NOCTa4YaIbHUKIB PEKOMEHOYETLCA NPOBOANTU Nepes TUM,
AK PO3MNOYMHATK CNiBNPALLIO 3 HUMU, A TAKOXK NepioanYHO 3
YPaxXyBaHHAM pe3ynbTaTiB BXIAHOIo KOHTPOJ1O

AKLWO pe3ynbTaTh OLLIHIOBAHHA PU3UMKY CBiAYATb NPO CYTTEBY MMOBIPHICTb
3arpo3un 6e3neyvyHoCTi XapyoBMX NPOAYKTIB, PEKOMEHAYETLCA MPOBOANTH
nepeBipKM NOCTa4Ya/IbHUKIB TaKUX Xap4YOBUX NPOAYKTIB.

. L
\\v
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1. 3akoH YKpaiHu Mpto OCHOBHI NPUHUMNK Ta BUMOrun A0 6e3nevyHocTi Ta
AKOCTi Xap4yoBMX NpoAyKTiB Big 23.12.1997 Ne 771/97-BP

Cratta 21. Bumoru woa0 3acTocyBaHHA MNOCTiIMHO Ail0UYUnX
npoueayp, 3aCHOBaHMUX Ha NPUHLMUMNAX CUCTEMU aHANIZY
Hebe3neuHnx paKTopPiB Ta KOHTPOJIO Y KPUTUUHUX TOUKAX

3) MOXX/IMBICTb 3aCTOCYBAHHSA TUMOBUX M1aHIB CUCTEMM aHaNI3y
Hebe3neyHmnx PaKTopiB Ta KOHTPONO Y KPUTUYHMX TOYKAX, AKI MICTATbCA B
MEeTOAMYHUX HAaCTAaHOBAX Ta AKi BK/ItOYAtOTb iHGOPMaLLito NPo Hebe3neyHi
daKToOpU, Nporpamun-nepeaymoBu, npoueaypu B KOUTUHHUX KOHTPONAbHUX
TOYKax Ta npoueaypu seaeHHA 3anucis.

(AKLWO NOTYXKHICTb BiAMNOBIAAE TOMY ONUCY, AKUN MICTUTBCA Y METOAUYHUX
HaCcTaHOBaX. 3a3Ha4YeHe NMOLWUPIETLCA HA BiMHI, NOTYKHOCTI 3
BUPOOHMUTBA PUOHOT Ta MOAOYHOI NPOOYKYii, NOTYXKHOCTI, LLO
3iNCHIOIOTb KOHCEPBYBAHHA, NACTEPM3aLLit0, 3aMOPOXKEHHA Xap4OBUX
NPOAYKTIB);
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3 Teoplii ynpasaiHHA AKICTIO:

ement
Qualllat5 gnahruﬂﬂ"’“"“m

ind

TQM - 3aranbHe
ynpasBniHHA AKICTIO
CTBOpPEHHA KYNbTYPU AKOCTI
OpieHTauia Ha cnoXKMBa4va

ISO-cTaHAapTH Opi€eHTauia Ha naHuor

MeHeaKmeHT C.OU.iaﬂ.bHa .

AKOCTI BiANOBIAANbHICTb
KoHTponb AaKocrTi OcHOBM opraHisauji EAWHa KoHuenuis, Wo
TpaanuinHum AKicTb ynpaB/inHa  0A3YETbCA Ha:
OpieHTauia Ha pe3ynbTaT CucrtemMaTUyHi * KomneTeHuil
AKicTb KiHUeBoOro *  JOKyMeHTaLjA * TPYAOBIK mopani
NPOAYKTY: * MpeBeHTUBHicTb ° PETe/IbHOCT
* BIACOPTOBYBAHHA; *  NOCANiAKEHHS * BiANOBIAa/IbHOCTI
* BWCOKI BUTPATU Ha * npocTexKyBaHicTb ° KOMaHA,

KOHTPO/b Ta * KOMYHiKaLiax

BM6paKyBaHHﬂ

L8 /(/
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Editor, Brigitte Petersen. Publisher, Symposion Publishing GmbH, 2013




1960 1980
* BiacyTHicTb * BigcyTHICTb NAaTOreHHMX .
NaTOreHHMX MIKPOOpPraHi3mis; .
MIKPOOPraHi3miB; e BiacyTHiCTb MiKpobianbHUX
* BiaCyTHICTb OTPYMHUX TOKCUHIB;
Ta YyKOPIAHUX * BiacyTHICTb 3aNULLIKIB:
PEYOBUH; * BeTepuHapHux .
* Hwu3bKe bakTepianbHe npenaparis;
3abpyaHeHHS; * [lectnunpis;

KiNbKICTb COMATUYHMUX
KNITUH;

Xopowa NpuaaTHICTb;
Xopoui

OpraHoNenTUYHiI .
AKOCTI.

 M+/1-3acobis;

* BaXKux meTanis Ta
Pagi0aKTUBHUX
e/leMeHTIB.

Hun3bKa KinbKicTb
COMATUYHUX KNITUH;
36yaHWKIB NCyBaHHSA;
Xopouwi opraHoNenTUYHI
AKOCTI.

Oxepeno: Milchkunde und Milchhygiene. Editor, Erwin Martbauer.

Publisher, Eugen Ulmer, 2016

CborogHi

ba3osi Bumoru 3 1980;
B1COKa NOXXMUBHA LLIHHICTb,
noB’sfi3aHa 3 40AaTKOBUM
edbeKToOM ANA 300p0B’s —
Functional Food;

AKICHI NOKA3HMKKN € NOXIAHUMU
napameTpamum AKOCTI NpoLecCiB:
* HanexHe yTpumaHHA, 3a
notpebamm XKyMHMUX

TBApPWH;
* be3 BUKopucTtaHHA TMO-
KOPMIB;
* Crane, ekonorivyHe
rocnoAaploBaHHA;

* JIOKyMeHTYyBaHHA NPOLECIB;
* [apaHTOBaHe (perioHanbHe)
NOXOAXKEHHSA.
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JKUPHICTD 85%
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mlnn"l'“ 2c Mol otherfarm.com.ua

CamopgeknapyBaHHA — MapPKyBaHHA UM
HaHEeCeHHA 1oroTuny 6e3 3a1y4eHHA
MmexaHiamy cepTtudikadii. lNigxoaatb ANs
oAHi€i abo AeKiNbKOX HeCKNaAHUX
XapPaKTEPUCTUK, LLIO MOXKYTb ByTH
npeaMeToM AepHKaBHOIMo KOHTPOHO.

CeptudikauinHi cuctemm —
3aCTOCOBYOTbCA NPU CKAAAHUX,
KOMMAEKCHUX aTpmnbyTax BUPOOHULTBA,
AKI 3aKpiN/eHi y CTaHa4apTax Ta
PerynapHO KOHTPO/IHOKOTLCA
HEe3aNeXHUM aKpeaAUTOBAHMM OPraHOM
3 cepTUdikauii.

Milk Safety Project | 15




WWW.is0.0rg

ISO/TS 22002-1:2009 Prerequisite Rl

9(en), Prerequiisite

programmes on food safety - Part 1:Fssiiisls

Part 1: Food

Food manufacturing e

9. YNPABNEHWUE 3AKYNAEMBIMIA MATEPWANAMIA

9.1. OBwwe TpeboBaHna

CnegyeT KOHTPONWMPOBATE 3aKyNKy MaTepuanoe, BNMAKWMX Ha De30nacHOoCTe NWULWEBOR NPOOYKLMKM, YTODR
yDeauTLCA B TOM, YTO MCMNONL3YEMbLIE MOCTABLLMKM CNOCODHE BLINOMHATE YCTaHOENEHHsIEe Tpeboeanua. Cnegyert
NpOBEPATE COOTBETCTEME NOCTYNAKLLWX MATEPHMANOE YCTAHOBNEHHLIM 33KyNoYHbIM TpeboBaHMAM.

9.2. Bubop » ynpaBneHne NocTaBLwMKaMm

Dom«en GwiTe onpegeneH npouecc BwiGopa, yTBEpPWOEHWA W KOHTPONA nocTaswwkoe. [pumeHsembIA
npouecc gomkeH OwiTk obocHOBAH NyTEM OUEHKW OMACHOCTEW, BKMOMAA NOTEHUMANBHLIA PUCK ONA rOTOBOW
NPoaYKLUKMK, ¥ A0MKEH BKNIOHATE:

a) oueHKy cnocobHOCTW NOCTABLLWMKE COOTBETCTBOBATE OMMAAHWAM, TPEDOBaAHMAM WU TEXHWYECKUM YCNOBMAM
B 4acTH Ka4ecTea W Ge30nacHOCTH NULLEEOA NPOOYKLIMK;

b) onucanwe Toro, Kak OLEeHWBAKTCA NOCTABLLUMKA,

Mpumeyanue. Npumepamu TOro, KAK OCYLWECTENAETCA OLEHKA NOCTABLWMKOE, ABNAKITCA:

1) ayguT npegnpuATUA NOCTABLLMKA 40 NPUEMKM MaTepuanos AnA Npou3BoacTea;

2) COOTEETCTBYIOLWARA CePTUHMKALMA TPETEEA CTOPOHOM.

C) KOHTPONb pEe3ynsTATOB [OEATENbHOCTM NOCTABLUMKA ANA NOATBEPHOEHWS CTatyca yTBEepHIeHHOro
NOCTABLLMKS.

Mpumeyanue. KoHTpons BKNO43ET NPOBEPKY COOTBETCTEMA TEXHWHYECKMM YCMOBWMAM Ha Marepwan wmnu
NpoayKUMo, BbiNONHeHWA TpeboBaHWi, coOepwallWXCA B CBWOETENsCTBE O npoBefeHHoM adanwuae (COA),
HaNW4KWA YOOBNETBOPUTENBHBLIX PE3ynbTATOR ayaMTa.

Alg
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Npuknan
HimeyyunHm

FACTS & FIGURES R

FOR MILK I'RODUG'I’IDH IN OERHANY i Whshprugukle e,

71,302 dairy farmers

... keep 4.3 million dairy cows @
... @ 60 cows per farmer
... produce 32.6 million tons of milk

... @ 7,600 kg milk per cow

VARSI

v

(o2
QQQQ*% 9

) - M X

Q 152 milk processing plants with
36,290 employees™
... generate sales in the amount of

21,9 billion euro

\/

Y 9
In Germany are...
... 7.2 million tons of fresh milk products, .
including 5.2 million tons of drinking milk QQ

... 2.2 million tcheese

... 0.3 million tons of fresh cheese ot
(incl. curd cheese) o 0O ol
... 0.7 million tons of dry milk products
... 0.5 million tons of butter
... 0.4 million tons of condensed milk
manufactured.

Seurte. 24, BLE, SEfidiafe s B amE
pobire ol GHappp A Fotid oon

Source: www.export-union.de, 2016 ]

Milk Safety Project
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http://www.export-union.de/

Cuctema 3abe3nevyeHHA AKOCTI MOJZIOKA
QM Milch - Qualitatsmanagement Milch

QUALITATSMANAGEMEN Triich

* €AMHA NpPOrpama HalioHaNbHOIO 3HaYEHHH

e 3jHiuiaTmeun Himeubkoro cenaHcbKoro coto3y (DBV), HimeubKoro
coto3y Panddansen (DRV) ta Coto3y mono4vHoi npomucnosocTi (MIV)

pobouya rpyna y 2003 poui po3pobuna "HactaHoBM 3 BUPOOHULTBA
MOJ10Ka”

* [lobyaoBaHa Ha OCHOBI ICHYHOYMX PETYIATUBHUX HOPM Ta NPUHLUMNIB
HanexHoi ciabcbkorocnogapcbkoi npaktnkn QM Milch €
ropu30oHTaNbHOMO (0AHOPIBHEBOID) CMCTEMOLO 3abe3neyeHHs AKOCTI
Ta BHYTPILLHbOrO KOHTPOJIO Ha PiBHI BUPOOHMKA MOJIOKA.

P

y o
e
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P

QUALITATSMANAGEMEN Tomiich

(( DAKKS

Deutsche Akkreditierungsstelle GmbH

* ,business-to-business“- ronosHa ujinb peanisadii Liei nporpamu
nonArae B TiCHiM cnisnpawi 3 MOAOKONepepobHMMHU
nignpuemcreamm vepes iHterpauito QM Milch y cucremy
YNpaBAAHHA AKICTIO Ta PU3MKAMM OCTaHHIX Ha BUKOHAHHA BUMOT
EBPOMNENCLKOrO i HaLLiOHA/IbHOTO 3aKOHOAaBCTBA

2012 - He3anexHUm HimeLbKM opraHom 3 akpegmTauii GmbH
(DAKKS) odiuinHo BM3HAHO AK EgMHUIN deaepaTUBHUN CTAaHAAPT 3
BUPOOHMUTBA monoka QM-Milch Ta AK ocHoBY aAna npoBeaeHHs
cepTudiKaLii akpeaANTOBaHUMMN KOHTPO/OIOYMMK OpraHamun B
perioHax.

KoHuenTyasbHMM HOCIEM CTaHAAPTY € 3aPEECTPOBAHMI 32 Ti€i 3K
iHiuiaTmem DBV, DRV, MIV y 2011 poui Coto3 QM-Milch e.V.

Milk Safety Project | 19
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Knrouosumu enemeHtamum QM Milch €:

* AOCNIAXEeHHA AKOCTi MONIOKa;

* MOHITOPUHI MOJIOKA Ta KOPMIB - KOHTPOJ/1Ib MOJIOKA Ha HAABHICTb
3a/INLLKIB BETEPMHAPHUX NpenapaTiB, MUIOYNX 3ac0biB,
necTMunAaiB, NiOKCUHY, aPpaTOKCUHY Ta iH., AONOBHIETLCH
MOHITOPUHIOM KOPMIB, AKMN 34IMCHIOETLCA HA NIANPUEMCTBAX 3
BMPOOHMLTBA Ta NPOAarKy KOPMIB i BU3SHAETbCA cnctemoro QM
Milch yepe3 PamKoBy yroay npo 3aCcToCyBaHHA KOPMIB A4
BUPOOHMLTBA MOJIOKA;

° ayaMT NiANPUEMCTBA - KOXKHI TP POKU 3AIMCHIOETHCA KOHTPOb
BHYTPiLLHbOI AOKYMeHTaUi (iaeHTndiKauia TBApUH, KHMra 3anucis
3aCTOCOBAHUX BETEPUHAPHUX NMPEenapaTiB Ta iH.), BUPOOHUNYMX
YMOB NiANPUEMCTBA 3 BUPOOHMLITBA MOIOKA 33 AOPYYEHHAM
Mon0Konepepo6Horo NigNPUEMCTBA

/L} é// h‘: '-_’.,‘
N 2 gy Milk Safety Project
\\v k. Oxkepeno: http://www.gm-milch.de
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HimeuyuunHa: KOHTPO/b AKOCTI MOJIOKA

.
1R
i

m andeskonirollverbande mees Milchprofringe — fechenzentourm

QM-Milch-nyHKTM KOHTPO/I1O - 3€MeJIbHi COH03M MOIOYHOI rany3i, COt3M Ta
TOBAPUCTBA 3 KOHTPOJO, OPraHu 3 eKCNepTU3M MOJIOKA Ta iHLLI OpraHu 3
ceptudikauii. 3 1 ciuna 2013 poKy Ame akpeanToBaHi OpraHu 3
cepTmndiKaLii NpoBOAATb HE3ANEKHUNIN ayOuUT.

ISO/IEC 17065, “Requirements for bodies certifying products, processes and services”

s /i LA
5 .\ ; Milk Safety Project | 21
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HopmaTtusHy ocHoBy QM-Milch cknapatotb:

BUNDESEINHEITLICHER STANDARD ZUR MILCHERZEUGUNG VERSION 2.0
@

BUNDESEINMEITLICHER
STANDARD

anuicienzeies  CTaHAAPT 3 BUPOBHULITBA MOJIOKA

QM-MILCH HANDBUCH FUR MILCHERZEUGER VERSION 2.0
=)

=

HactaHoBu ana BUPOOGHUKIB MO/IOKa

HENTHLAH Fiif b Cef R e

QM-MILCH KRITERIENKATALOG MIT GESETZLICHEN FUNDSTELLEN VERSION 2.0
(G}

... KaTanor Kputepiis

@@
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Kputepii QM-Milch oxonnatototb:

1. 3popos'a TBapuH Ta 6aarononyyys
|peHTUPiKaLuia TBAPUH Ta NOXOAKEHHA
BupobHuuTBO Ta 36epiraHHA MONOKa
[oaiBnAa i Kopmu

3aCTOCYBaHHA BETepPUHAPHMX Npenaparis

o A W

HaBKONULIHE cepeanoBuLLe

QM-Milch-kaTtanor Kputepiie cknagaerbca 3 55 Kputepiis, AKi
OLHIOKOTbCA 33 ABOXNYHKTHOIO CXeMoto. TaK, Hy/ib NYHKTIB O3HAYaE, WO
KpUTEPiN He BUKOHAHO, OAUH - KPUTEPIN BUKOHAHO.

*MpuHumn noasinHoro 6any 3a ocobamso Aob6pe BUKOHAHUIM KpUTEPIN.

-

Al

S L'

W o
B\ 4
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QUALITATSMANAGEMEN Tritch

* 16 K.O.- 060B’A3K0OBMX KPpUTEPIiB, AKI HEOAMIHHO MatOTb BYTH
BMKOHaHIi. MaKcmMMmasibHa KinbKicTb 6aniB ctaHOBUTL 66, Npu
HeobXiaAHIM ANA NPOXOAXKEHHA ayAUTY MiHIMaNbHIN KinbKocTi — 47
6anis.

e [1nA NpoXoaKeHHA KOHTPOJ110 HEObXiAHO HabpaTh AK MiHIManbHy
cymy baniB, Tak i BUKOHaTh BCi K.O.-Kputepii.

e AKWO HeobxiaHa cyma 6banis He HabpaHa, Toai npoTarom 3
MICALLB, | AKLLO He BUKOHaHUM xo4a 6 1 K.O.-kputepin, 10
NPOTAromM 2 MicALiB NPOBOANTLCA AOAATKOBUMN KOHTPONb. AKLLO
NP NOBTOPHOMY KOHTPOAI HaaBHI Heaonikn y K.O.-kputepiis, TO
QM-Milch ayguT He nponaeHun.

e PesynbTaT KOHTPO/IO 3b6epiratoTbea y 6a3i JaHUX.

A

C P

.;j\h ;
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KoHTponb mosoka & QM-Milch

Mpw HeBianoBiAHOCTI Yepe3 30inblEeHHS KinbKocTi baKTepin binblie

100 000 Ha mn abo KiNbKOCTi coMaTUYHMX KNiTKH binbwe 400 000 Ha mAn y

BianosigHoCTi o0 nonoxkeHb Aoaatky IX, PernameHTy (EC) Ne 854/2004 -

crneuianbHa nepeBipKa cTateun Katanory Kputepiie QM-Milch:

1. 30opos'a ma b6aazonony4yys meapuH / 3axoou 3abe3neyeHHA 300po8's

BUMEHI;

3. BupobHuumeo ma 36epicaHHA MOsIOKaQ.

Y ubomy BUNaaKy NoBUHEH BYyTU AOCATHYTUI 3arasibHU 6an He meHwe 35

6anis, 6e3 ypaxyBaHHA HOHYCHUX baniB.

B iHWOMY BUNaaKy UA cneuiasibHa nepesipKa byae noBTopeHa NpoTArom

12 micAauis.

A\‘ &,

\\v
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QM-Milch 2.0 Anhang I1I: Kriterienkatalog mit gesetzlichen Fundstellen

Gilt ab: 01.01.2016

Rote Schrift: K.O.-Kriterien
0 Punkte = nicht erfiillt 1 Punkt = erfiillt 2 Punkte = besonders gut erfiillt
Quelle der gesetzlichen Anforderungen, wenn vorhanden
1. Gesundheit und Wohlbefinden der Tiere
1.1 Der Bestand ist amtlich anerkannt frei von Tuberkulose
und Brucellose
K.0. 0 | nein, fiilr Milchabholung amilich gesperrt
1 | kein positiver Befund bei den regelmiBigen amtlichen | 853, Anhang III, Abschnitt IX, Kapitel 1, I. 2. a) i sowie 2. b) 1
Kontrollen bzw. lieferfihig
1.2 Kiihe, von denen Milch als Lebensmittel gewonnen wird,
weisen keine Anzeichen von ansteckenden, durch die
Milch auf Menschen iibertragharen Krankheiten auf
K.0. | 0 | nicht erfullt
1 | erfiillt / keine klinischen Anzeichen von Krank- 853, Anhang III, Abschnitt IX, Kapitel L, 1. 1. a)
heiten wie z.B. Salmonellose, Listeriose, Camphylobac-
ter

[ ]

tieriirztlicher Betreuungsvertrag liegt vor

Spezielle Standardanforderungen.

[xxepeno: http://www.gm-milch.de
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QUALITATSMANAGEMEN Tmicn

QM-MILCH 2.0 ANHANG II:

HANDBUCH FUR MILCHERZEUGER

Gilt ab 01.01.2016

MaBnahmen zur Sicherung der Eutergesundheit

1.24

Es werden, wenn notwendig, Einzeltier-
Zellzahluntersuchungen durchgefiihrt

0 | nicht erfillt

1 | erfiillt / Zellzahluntersuchung von Einzeltieren im Ver-
dachisfall

2 | Teilnahme an der Milchleistungspriifung (MLP) oder

anderen gleichwertigen Systemen und Einhaltung der
Zellzahlgrenzwerte nach Milchgiiteverordnung

Nachweise zu Einzel-Zellzahluntersuchungen, die nicht dlter als 6 Monate sind, miissen vorlegt werden.
Oder es kann z. B. anhand der Ergebnisse der Giitebewertung, nachgewiesen werden, dass innerhalb der
letzten 6 Monate die Zellzahlen in jedem Monat unter 150.000 lagen (Mittelwert des Einzelmonats).

Um den 2. Punkt zu erreichen, muss der Betrieb an der Milchleistungspriifung oder anderen gleichwer-
tigen Systemen teilnehmen. Beim Audit miissen entsprechende Nachweise (z. B. MLP-Bericht) vorge-
legt werden und die Zellzahl muss in den letzen 6 Monaten mindestens 3x unter 400.000 liegen (Mit-
telwert Einzelmonat, nicht geometrischer Mittelwert aus 3 Monaten).

Besonderheiten bei automatischen Melkanlagen:

Es wird an einer Priifung teilgenommen, in deren Verlauf die Gesamtgemelke von Einzeltieren elfmal
jihrlich mindestens auf die Anzahl der somatischen Zellen und die Tagesleistung der Kiihe hin gepriift
werden.

[xxepeno: http://www.gm-milch.de
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KoHTpoab mosnoka & QM-Milch

AKLLO NOCTaYaHHA MOJIOKa NPU3YyNUHEHE Yepes iHribiTtopu - cneuiasbHa
nepesipKa ctaten 5.1. go 5.4 katanory KputepiieB QM-Milch:

Arzneimittel, Riickstinde

5.

5.1 Die Nachweise iiber eingesetzte Arzneimittel sind vor- Verordnung iiber Nachweispflichten fiir Arzneimittel, die zur Anwendung bei Tieren bestimmt sind
handen Verordnung iiber tierfirztliche Hausapotheken

K.O. | 0 | nicht erflillt
1 | erfiillt

5.2 Es wird ein festes Verfahren (z. B. Farbmarkierung, Fes-| 853, Anhang III, Abschnitt IX, Kapitel I, 1. B. 1. d)
selband, elektronische Melksperre) zur guten Erkennung
aller behandelten Kiihe beim Melken angewandt
0 | nicht erfiillt
1 | erfiillt

5.3 Die Milch behandelter Kiithe wird erst nach Ablauf der 833, Anhang II1, Abschnitt IX, Kapitel I, IL B. 1. d)
Wartezeit abgeliefert. Die Nutzung von Hemmstofftests

K.0. | wird empfohlen

0 | mcht erfiillt
I | erfiillt / Einhaltung der Wartezeit
2 | zusitzliche Durchfithrung eines Hemmstoffiests nach

Ablauf der Wartezeit

Spezielle Standardanforderungen.
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KoHTponb monoka & QM-Milch

AKLLO NOCTaYaHHA MOJIOKa NPU3YNUHEHE Yepes iHribiTopu - cneuiasibHa
nepesipKa ctaten 5.1. go 5.4 katanory KputepiieB QM-Milch:

5. BeTepuHapHi npenapaTu, 3aAuLLKK
NigTeeparKeHHHA NPO 3aCTOCOBAHHA [JOKyMeHTauifa Woa0 3aCTOCyBaHHA BeTEPUHAPHUX NpenapaTiB Ma€ BLiIOMY
BeTepMHapHMX Npenaparis € 3p0o3yminy popmy Ta MiCTUTb BNOPAAKOBAHI B Yaci 3anNMUCK: KiNbKiCTb, BUA, Ta
iaeHTUdIKaLii TBapWH, LWLO NiKYOTbCA, AKLWO Le HeobxiaHo ana

5.1

KinbKicTb BBeAeHOro npenaparty; [JaTa 3actocyBaHHA; Yac KapeHLuii B AHAX;
K.O. 0 He BMKOHYyeTbCA

Im'a ocobu, AKa 3acTocoByBana Nnikn; Homep BeTepMHAPHOTO NOCBIAYEHHA.
3anucu 36epiratoTbCAa NPOTArOM 5 POKIB 3 MOMEHTY iX po3no4yaTtTtsa. Moxe
BECTUCb e/1IeKTPOHHA popMma 3anucis.

1 BWKOHYETbLCA

34iMCHIOTD YiTKi 3aXx0AM WoA0 PO3ni3HAaBaHHA
nig Yac AOITHHA YCiX KOpPIB, LLO NiKYOTbCA,
(mapkepwu, bpacnetu, enekTpoHHa BigmoBa

5.2 .
JOTHHA)
0 He BUKOHYETbCA
BMKOHYETbCA/ € OKPEMA EMHICTb A/1A A0IHHA KopoBW Ha nikyBaHHi MapKoBaHi bpacnetamm Un mapKepamm
1 KopiB, WO NiKyOTbCA
Monoka Big NponikoBaHMX TBAPUH 34A€TbCA NicAA
nepioay BuBeaeHHA
53 0O He BUKOHYETbCA
KO 1  BMKOHYETbCA / AOTPMMAHHA Nepioay KapeHuii JOTpUMY€ETbCA Nepios OYiKyBaHHA.
A00ATKOBE NPOBeAEHHA AOCNIAXEHHA LLlo6 oTpMmaTu 2 NyHKTK, NOTPIOHO NiATBEPANTN BUKOPUCTAHHA TECTIB Ha
MOI0Ka Ha iHribiTopn nicnsa 3aKiHYeHHS iHri6ITOPW CAMOCTIMHO Y/ 3aMOBNIEHHSA TaKUX AOCNIAXKEHDb

2 nepiofy OYiKyBaHHA



KoHTponb monoka & QM-Milch

AKLLO AOCTaBKa MOMIOKa NPU3YNMHEHA Yepes iHribiTopu - cneuianbHa
nepesipKa ctaten 5.1. go 5.4 katanory KputepiieB QM-Milch:

54 s ist sichergestellt, dass die Milch behandelter Kiihe ge- | 833, Anhang I11, Abschnitt IX, Kapitel I, II. B. 1. d)

trennt abgefithrt wird

K.0. | 0 | nicht erfiillt

| | erfiillt / separate Behiilter zum Melken behandelter Kii-
he sind vorhanden

Melken der behandelten Tiere als separate Gruppe am

Schluss

Spezielle Standardanforderungen.

]

Es diirfen im Bahmen von Schadstoff- und Riickstands-

5.5
untersuchungen von Molkereien und amtlichen Stellen| Kontaminanten-Verordnung
K.0. |i.5. der Kontaminantenverordnung keine Hichstwert-

iiberschreitungen bei der Rohmilchuntersuchung festge-

stellt worden sein und daraus resultierende Lieferverbote

hestehen

0 | nicht erfiillt
| | erfillt

3abeuyeTbCA BigOKpeMIeHHA MOJIOKA Bif KOPiB, L0 NiKYHOTbCA € OKpeMa eMHICTL ANA A0THHA KOPIB, WO NIKYIOTLEA
’
5.4 0 He BUKOHYETbCA LLlo6 oTpMMaTh 2 MYHKTU, NOTPiIGHO BigOKpPeMUTH
K.O. 1 BUKOHYETbCA/ € OKPEMA EMHICTb A48 AOTHHA KOpIB, WO NiKy0TbCA XBOPMX TBapMH Big cTaga

2 [0IHHA KOPIiB, WO NiKYKTbCA, OKPEMOIO FPyNnol OCTaHHIMKU

B pamKax AOC/iXKeHb 3a/IMLLKIB Ta 3a6pyAHIOIOUMX PEYOBUH
MO/IOKONEepeo6HUMM NiANPUEMCTBAMM Ta AeP>KaBHUMM OpraHaMm He
5.5 nepeBULLYBaNMCA MaKCMMa/bHi 3HaYeHHS, Y 3B'A3KY 3 UMM HaKnaganaca
K.O.
3a60pOHa Ha NOCTaYaHHs MyHKT BUKOHYETbCA, AKLLO He 6yn0 3a60poH Ha

0 He BUKOHYETbCA nocTayaHHA 3a pe3y/bTaTaMu AOCAIOKEHD

1 BUKOHYETbCA
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JopatkoBi nporpamu Ao QM-Milch:

* Arla Foods www.arla.com/de

Mporpama sakocTi Arlagarden BcTaHOBAIOE NpaBmaa BUPOOHULUTBA MOIOKA Ha pepmax, sKi
nocTayatoTb Monoko Ao Arla Foods. Arlagarden 3aimaeTbca YoTMPMa OCHOBHUMM TEMAMMU:
Cknapg, monoka; besneyHictb xapyoBux NpoAayKTie; Kom$popT TBapuH; HaBKONULLHE
cepenosumLLe.

* FrieslandCampina www.frieslandcampina.com

Onsa BupobHuuTBa monoka FrieslandCampina 3actocoBye nporpamy 3abe3nevyeHHA AKOCTi Ta
nporpamy ctanoro po3suUTKy Foqus Planet. MeToto nigxoay € NniATPMMKa Ta 3a0XOYEHHA YNEHIB
MOJIOYHOro KoonepaTMBey Y NiABULLEHHI CTAaNOCTI ynpaBAaiHHA IX pepmamu. NnaHeTa Foqus B
OCHOBHOMY OXOMNJOE YoTMPKU Temun: MonoKo; KopoBa: TyT po3rnagatotbcsa cdepun 340p0B'A
TBAapWH, 4O6PObYT TBAPMH Ta BigNOBiAaIbHE BUKOPUCTAHHA BETEPUHAPHUX NPenaparTis;
BupobHMUMIM npouec: aKicTb BOAW Ta KOPMiB; HaBKONMLLHE cepeaoBuLLe: ririeHa, Bunac xyaobu
Ta CcTazie BUPOOHMLUTBO eHeprii

e DMK www.dmk.de

Mporpama Milkmaster cknaga€eTbca 3 HOTUPbOX OCHOBHMX TeM: KOMPOPTHI YMOBU YTPUMAHHS
Kopis; 3aopos’a; KopmosmpobHuuTBo, fogisnA.

@@
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1. MopiBuaHHA JeRAKHX cHeTeM 3ade3nedyeHns AKoCT Y BHPpOOHHUTEL MoJl0Ka

Pik Pinem. Koutpoaep/ Mepioa kon-
CHeTema eTRopenns Baacank/InigiaTtop cictemn | papodnm- ceprudlicatop Tpoume Cepradikamia
uTEA
Hismenbkiii ceIaHchKHi cokos, Hi- (DenepaTHRHI
senbkHi cors Paiiddaiizen, Cowa 0 EAHAHHA MOIOYHOT
[OM- Milch| 2003 MOTOYHOL IHIYCTPIl BupobHuk | nposuciosocti, Oene- 3 pOKH *
(cnineHa poho4a MPpyNa € BIACHH- PATHEHI KOHTPOIRIRMI
KOM CHCTEMH) 00 € IHAHHA
[MenepansHHil CHHOHKAT epaepin,
. . F - LE
Iull:iti;n] EEMHME.Cjaﬁ:j.J:j:pE:?uLH o Veeck [KM-ﬂl.rtaJ-u.pi_ﬂ. benwriiiceknii ak-
= 1509 L i MonounHi KoMITET 3 poKH ) .
Quality Cowa depmepis Ta NPOMOLIHHAA | maHmor Banmonia peanTaniinmi
Milk LEHTp arpapHoro il pudorocnoaap- oprad (Belac)
CEKOTO MApKETHHTY Dnanapii
LL
ﬂ:;:Dul:ed Opraisaima ;adeinedeHHd cTanaa- | Yeeck NSE-CM F']':.' bpHTaHCEKHI ak-
- ]j-ﬂi 1599 1B npogoeonbeTea (AFS) JAHIFT NIFOC, PAL QWFC, 1.3 poxy HTAL
i PR fpod H SAI - EFSIS, SFQC peaiTa
Farms oprad (UKAS)
KEM, e
Keit.-n. 1998 lNonnanjchka MOIOYHA _aruuinuia, BupoGm Qlip, 2 pous l'u.rr_rtau;_l.ruh:a aK-
Kwaliteit Cowa depuepis COKL - cynepraiiiop peaHTaliHg paaa
Melk (BEvA)

" JomHiwms ceprHikanis
JORHIIHA CePTHHMKALIA AKPEIHTOBAHHM OpPraHoM 13 ceprifikani.

Mxxepeno: Nanywko B. . 3apybixkHi cuctemmn 3abesnevyeHHs AKOCTI MOJIOKA Y BUPOOHUYOMY
" NaHLUI03i TAMOXAUBOCTI iX 3acTocyBaHHA B YKpaiHi / B. M. Fanywko, I. M. Cyxa // EKoHOoMmiKa.
Y ) AMNK.—-2011.-Ne3.-C.137-142
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MEASUREMENT

is the first step that leads to control eventually to

IMPROVEMENT.

If you can't measure something you can't understand it.
If you can’t understand it, you can't control it.

If you can't control it you can’t Improve it.
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Schweizerische Eidgenossenschaft
Confédération suisse
-s888e55:. Confederazione Svizzera
-4+ onte z 12z

Rttt Confederaziun svizra

SAFOSO Swiss Confederation

Federal Department of Economic Affairs,
Education and Research EAER
State Secretariat for Economic Affairs SECO

Animal Health Matters.
For Safe Food Solutions.

[aKylo 3a yBary!

LLIBeMUapPCbKO-YKPaiHCbKUIN NPOEKT
“CTBOpPEHHA CMCTEMW KOHTPO/IO 3a be3neyHicTio
Xap4yoOBUX NPOAYKTIB HA OCHOBI OLHKWN PU3UKIB Y LUKAI
BMPOOHMUTBA Ta 36YyTYy MOJIOYHUX NPOAYKTIB B YKpaiHi”
Ten.: +38 044 279 87 12 (13) Fax: +38 044 279 88 45
Appeca: syn. ManoniasanbHa, 10, o¢. 1, Kuis, YKpaiHa
Web: www.safoso.ch; safoso.com.ua



tel:+38 044 279 87 12
tel:+38 044 279 88 45

