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Mootcausuil 8xiOHUU KOHMPOJ1b

Inchopmavis

OpraHonenTuyHnn / BisyanbHUM
pH

TUTpoBaHa KNUCMOTHICTb
(KNCNOTHICTb Y OpoannbHIn
npo0Oi)

To4yka 3amMmep3aHHS
[HriGiTOPU

KinbkicTb 6akTepin — 4yawkoBum
METOA0M

KinbkicTe 6akTepin (Baktoscan)
Penykrasa

KinbKicTb cOMaTUYHUX KNiTUH /
JTykHnn tect



OpzaHosienmuyHull ma 8i3ya/AbHuUll Ix
KOHMPpOJ1b

[MpocTun Ta WBMOKNKA MeTOoA, Wob 3pobuUTN NepPLLY OLIHKY:

« 3abpyaHeHHs (Siebprobe)

« BbupaHHA YyXopigHUX 3anaxiB Ta Pe4YOBUH, WO 3MIHIOKTb CMaK
»  XiMiYHI peakuil

» CrtaH 300poB’da Ta cTtagis naktauii koposu MikpobionorivHi 3mMiHK

mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

Ubertragung des Futtergeruchs auf die Milch

Geruchs- und Geschmacksstoffe konnen auf
verschiedene Arten aufgenommen werden:
+ uberdie Luft
Luft = Atmungsorgane = Blut
- Milchbildungszellen = Milch
+ Uberdas Futter
Futter = Verdauungsorgane = Blut
= Milchbildungszellen = Milch
+ Uber die Umgebung
Luft = Milch

» Hawukpalue nepen 3aBaHTa)XeHHAM Ha rocnogapcTsi!
» [lpun KiMHaTHIN TeMmnepaTtypa Kpalle ouiHIoBaTH
HbK npp5°Cc -~ T SETT

L J
o o
-

Milch
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[H2i6imopu mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

» SNAP Test abo Delvo Test:

NMpuHuun metoay

BuaBneHHs aHTUBIOTMKIB Ta iHLUMX iHTiBYOUMX pevyoBMH (Hanp. MUNHO-OE3IHMIKYO4I 3acobn)
JocCTynHicTb pe3ynksraTty

Oppasy / nicna 3 roguH

AnbTepHaTUBHUUN MeTOA
BpoaunbHa npoba
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SNAP Test
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Sensibilitatstabelle

Arzneimittel

Penicilline
Benzylpenicillin
Ampicillin
Amoxicillin
Oxacillin
Cloxacillin
Dicloxacillin
Mafcillin
Cefalosporine
Cephapirin
Ceftiofur
Desfuroylceftiofur
Cefguinom
Cefalonium
Cefazolin
Cefacetn
Cephalexin

Cefoperazon

Europadische
Riickstandshidchstgehalte
(Maximum Residue Level - MRL)

4 ppb
4 ppb
4 ppb
30 ppb
30 ppb
30 ppb

30 ppb

&0 ppb
100 ppb
100 ppb
20 ppb
20 ppb
50 ppb
125 ppb
100 ppb

20 ppb

B Mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

SMNAP Beta ST Plus Nachwe
(bei oder unter), ppb

2 ppb
4 ppb
2 ppb
3 ppb
3 ppb
4 ppb
4 ppb

25 ppb
90 ppb
30 ppb
12 ppb
18 ppb
18 ppb
90 ppb
40 ppb

20 ppb



Delvo Test

MILLWOOD PRODUCTS

Sensitivity Chart for Delvotest®SP-NT and Delvotest®T for antibiotic products commonly used on UK dairy farms.

Delvo® SP-NT Delvo®T Delvo®BLF
2 Step
(Unit: ppb) (Unit: ppb) (Unit: ppb)
Plates | Ampoules | Plates | Ampoules
Amoxicillin Duphamox LA; Synulox 3 2 4 4 3 4
Ampicillin Duphacillin 2 2 2 4 5 4
Penicillins Penicillin G Duphapen; TetraDelta; Ubro Red DC 2 2 1 1 3 4
Beta-lactams I Cloxacillin Kloxerate, Orbanin i 12 5 6 30 30
N Cefalexin Ubrolexin 45 45 20 20 40 100
Cefalonium Cepravin DC 10 10 10 8 3 20
Cephalosporins | Cephapirin Mastiplan; Metricure 2 2 5 6 4 60
Ceftiofur Exenel (if used as directed, zero milk 20 20 20 20 4 100
withdrawal)
Cefoperazone Pathocef 30 30 40 40 5 50
Cefquinome Cephaguard; Cobactan MC 7 65 40 40 15 20
Tetracyclines Oxytetracycline Engemycin LA; Terrramycin LA 250 300 80 100 ND 100
Tetracycline 270 300 i 70 ND 100
Sulfonamides Sulfadiazine Duphatrim IS; Tribrissen 50 65 50 40 ND 100
Macrolides Tylosin Tylan 200 40 35 35 35 ND 50
Tilmicosin Mycotil 30 30 60 60 ND 50
Kanamycin Ubrolexin 1700 1700 1310 1010 ND 150
Aminoglycosides Neomycin Multiject IMM; TetraDelta 190 115 110 60 ND 1500
DH Streptomycin TetraDelta; 700 700 800 500 ND ND 200
Framycetin Sulp Ubro Red DC; Ubro Yellow MC; 120 120 110 >150 ND 1500
Other Trimethoprim Duofast LC., Lactatrim MC. 160 160 130 110 ND 50

MNote: All readings at control times
ND = Not detected
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mooh

Schweizer Milch
Lait suisse




Touka 3amep3aHHA mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

» Po3BeaeHHs Morioka Bogo = Po3pigHeHHS OIMCHO PO3YMHHUX PEYOBUH => BULLA TOYKA
3amMep3aHH4

» CTaH 300poB’st TBAPUH

Gefrierpunkt der Milch *C Wasser in % *C |Wasserin % *C Wasser in %
-0.520 0 -D.408 8 0484 14
D515 1 -D.402 7 0480 15
512 2 -0.488 2 0458 18
-0.508 3 -0.484 g 0452 17
0504 4 -0.480 10 0448 12
-0.500 5 D.AT2 12 0444 12

JocCTynHicTb pe3ynksraTty

Onpasy
AnbTepHaTUBHUN MeTOoA
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Touka 3amep3aHHA mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

Bnnue po34nMHEHMX B MOSOLi peHOBMH Ha 3HMXEHHA TOYKM 3amMep3aHHs (T3-genpeciq) B
mMoJsioui Hanpuknag 3 12,5% mMacoBOK YaCTKOK CYyXMX PEYOBUH:

= - ° . 0
» Jlaktosa = -0,298°C, 6nun3bko 50-55 % [ addose 0298 0C. ca 50-55 %
»  Xnopugn = -0,107°C, 6nnabko 20 % Chlorid =-0,107 °C, ca. 20 %

_ o Citrat =-0,0350C, ca.6-8%
» Uwutpatn = -0,035°C, 6nn3sbko 6—8 % Ubrige _ 0.0809C. ca 15%
» Pewrta = -0,080°C, onuabko 15 % Milch =-0,520-0,530 OC
» Monoko = -0,520-0,530°C

Bnnue 6inky moxHa He OpaTu 0o yBaru.

» loaisns OinHUX Kopis

» [liogTBEepOXeHHs oogaHol Bogu

» [liogTBEpOXXEeHHS OoOaBaHHSA HeUTparsisdaTopis
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Touka 3amep3aHHA mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

YBara: TennoBsa 06pobka Takox nNpu3BoanTb 40 3MiHM TOYKN 3aMep3aHHs (BMBITPEHHSA rasiB Ta
3MiHa conboBOro 6anaHcy)

To4ka 3amep3aHHS PisHnug, °C
Produkt und Erhitzungsverfahren pH Gefrierpunkt, °C Differenz, °C
Rohmilch Cupe monoko 6,67 -0,526 --
UHT-direkt (145°C) -0,517 0,009
UHT-indirekt (145°C) -0,523 0,003
Roh, Erhitzung (74°C, 30 sec -0,524 0
Roh, Erhitzung (85°C, 2,8sec) 0,0522 0,002
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baxkmepiaavHe 3a6py0HEeHHS

» BwmicT bakTepin B Monod;

NMpuHuun metoay
Bu3HaueHHS KinbKoCTi bakTepin MeTogoM priyopecueHTHOT ONTUYHOT NPOTOYHOT LUTOMETPIT
BactoScan-FC-npunag

» [eTeKkuia akTMBHUX | HEAKTUBHUX KITITUH — BIACYTHI 3aKMNOYeHHS Woa40 noTeHuiany
poCTy

JocTynHiCcTb pe3ynbraTy

oAapasy

AnbTepHaTUBHUN METOA:

Yawkosun metop (ctaHoaptHmn) / Reduktase
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3aza/ibHe bakmepid/abHe YUC/10 mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

> BwmicTt bakTepin y mornoui (aepobHi Me3odinbHi MiKpoopraHiamm ta eHTepobakTepir)

AMK: <300’000 KYO/mn
EBC: <300 KYO/mn

NMpuHuun metoay
BusHaveHHs KinbkocTi bakTepin / Plattenverfahren

JocTynHicTb pe3ynbraTy
[lekinbka gHiB
AnbTepHaTUBHUN METOA:
YawkoBun metop (CtTaHOapPTHUN)
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pH mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

» BunsHadeHHs pH 3Ha4veHHsa (YBara! Monoko - ue dydepHa cncrema)

NMpuHuun metoay
BusHadeHHs ioHiB BogHo (H*) B po34vnHi

JocCTynHicTb pe3yneraTty

OApasy

AnsTepHaTUBHUN METOA:

KncroTHicTb

» Monoko - ue bydepHa cuctema: csike Mosioko: pH 6.5 — 6.8

> B monoui Big xBopux abo ctapominHux Kopis abo B MoroLli po3seaeHoMy BOAOH
nigsuyeTbca pH-Wert

» Y nigkncneHomy mosnoui pH nagae
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gl:;

TumpoeaHa Kuc/i10mHicmuo mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

» BunsHayeHHsa TUTpoBaHOI KNCIIOTU - Mipa BydepHOT EMHOCTI

[pagyc TepHepa Uncno Cokcneta-XeHKenst = KUCMNOTHICTb
> HopmanbHe mornoko: 17°TH Monoka ™ B
v » HopwmarnbHe MOSoKo:
“Th — NaOH 1/10-maolar _ E L SH — E D .
100 ml Milch 4 9 <7.5°SH
Normale Milch hat einen Sauregrad von ca. 17 *Th.[1]
. 7 (“SH) — Va0 0.25-molar
OocTynHicTb pe3ynbkraTy ("SH) = <00 ml Milch
Bigpasy

AnsTepHaTuBHUM MeToa: pH

» KucnotHicTb y 6poaunbHmin Npobi (tTepmocTtatyBaHHA npu 38°C Ha 11 rog.) < 15°SH
> (KNCNOTOYTBOPIOKOYI, TEpMOQIinbHI 6akTepil)
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p
Pedykma3sHa npoba noeh

Schweizer Milch

Lait suisse

» AKTMBHICTb bakTepianbHol priopu npn 38°C

NMpuHuun metoay

[Mpn dbepmeHTauil NTakTo3n BOAEHb BIALWENTIOETLCA | NEPEHOCUTLCS Ha iHLUI
peyoBUHW. [logaHN METUNEHOBUW CUHIN CITYXXUTb B AKOCTI peuenTtopa BO4HIO.
MeTuneHoBUN CUHIW 3HUKAE Yepel Take HacamKeHHs. LLBnakicTb
3HebapBnNeHHs € NOKA3HMKOM aKTUBHOCTI BbakTepin

JocTynHicTb pe3ynbraTy
1 peHb
AnbTepHaTUBHUN METOA:

PenyktasHa npoba 3 nonepenHim TepmoctatyBaHHAM (IHLWIWA TemMnepaTypHum
ontumym) / MNigpaxyHok 6akTtepin / Baktoscan
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. 1 A
Pedykma3sHa npoba 3 nonepedHim Ix

mooh

Schweizer Milch

mepmocmamy8aHHAM

=> AKTUBHICTb BbakTepianbHol donopu npu i 32°C

NMpuHunn metoay

[Mpn dbepmeHTauil TakTo3n BOAEHb BIALWEMNIOETLCS | NEPEHOCUTLCS Ha iHLUI
peyvoBUHW. [JogaHNN METUNEHOBUU CUHIN CITYXXUTb B AKOCTI peuenTtopa BO4HIO.
MeTnneHoBU CUHIN 3HUKAE Yepesd Take HacamkeHHs. LLBnakicte 3HebapBreHHs
€ NOKa3HMKOM aKTMBHOCTI bakTepin

JocTynHicTb pe3ynbraTy
1 neHb
AnbTepHaTUBHUN METOA:

PenyktasHa npoba (iHwnn TemnepaTtypHun ontumym) / FNigpaxyHok 6aktepin /
Baktoscan
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Pedykma3sna npoba / Pedykma3sHna npo6a 3 Pl
nonepedHimM mepmocmamye8aHHM ook

Lait suisse

PenykrasHa npo6a 3 nonepeaHiMm TepMocTaTyBaHHAM

TepmocTaTtyBaHHA Mmornoka npotsarom 11 roanH npu 32 ° C | Takum YNHOM NEPEBIPATb Ha
TEXHOMOrIYHY NpuaaTHICTb. TakKMM YMHOM, HE TiNbKU KiNIbKICTb BU3HAYaAETLCS B MOMEHT
OOCTaBKW, arne i ix noteHuian pocrty. licnsa TepmocTtaTyBaHHA MOJSIOKO HarpiBaetbcs 4o 38 ° C i
BM3Ha4vae 4Yac 3HebapBrieHHA 004aHOro METUITEHOBOIO CUHBLOTO.

Pepykta3Ha npoba: nonepeaHe TepMmocTaTyBaHHs npu 32°C ynycKaroTb.

Llinkom MOXnuBO, WO MigpaxyHOK BakTepin B MOSoUi 4aCTb XOPOLLNK pe3yrbTaTt, TUM HE MEHLL,
peayktasHa npoba 3 nonepeaHiM TepMocTaTyBaHHAM MOKaXke 3aHaATO KOPOTKUM Yac
3HebapBneHHs. Llen hakt € MoxnmBmum, TOMY WO ABa aHani3n nuiwe cninbHo AaayTb
edPeKkTMBHY KapTUHY NPo BakTepianbHy riopy.
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JlycHUU mecm mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

=> BuaHa4yeHHSA nigBULLIEHOI KiNTbKOCTI COMaTUYHUX KNITUH

NMpuHuun metoay

CTIHKM KNITUH NENKOLUUTIB Ta KNITUHN TKAHUH PO34YMHAIOTLCA 1n rigpokcnaom HaTtpito (NaOH).
Matepian knitnHHUX aaep pearye 3 NaOH i yTBoptoe HaTpiesi coni. BoHn npukpinnooTbca 4o
XUposux rnobyn i garTb BUAUMUIA Oocag

JocTynHiCcTb pe3ynbraTy
XBUINHU

AnbTepHaTUBHUN METOA:
BusHadeHHs KinbkocTi comatuiHux KnitH QK 3paska
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IliopaxyHok comMmamu4yHuXx KJAIMuH mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

=> BuaHa4yeHHSA nigBULLIEHOI KiNTbKOCTI COMaTUYHUX KNITUH

NMpuHuun metoay
dontopocueHTHooONTUYHNKU Fossomatic-FC-npunag

: hit istenten Toxi
OocTynHicTb pe3ynsraTy itzeresistenten Toxine)

Biapa3 Massnahmen:
pasy Richtiges Melken

Visuelle Kontrolle vom Euter, Vormelken

in Melkbecher und Beurteilung der Milch
Melkreihenfolge (gesunde Kiihe zuerst),

JTyXkHUI TecT (BU3HAYEHHSA TOYKM 3aMep3aHHA) Milch von Problemkiihen nicht abliefern

Alternative Methode:

mooh Genossenschaft - société coopérative | 26. Februar 2019
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Kiavkicmbv comamuvyHUx KAIMUH —

B u X i a C upy Kaseausbeute (korrigiert fiir den Wassergehalt)

-l

Bxe Big 100'000 kniTUH 3HMXKYETLCS BUXIA
Ha OnNn3bko 6%

» YacTtka kaseiHy B 3ararnibHoMy Oinky
nagae

L

Variabilitdt in der Kdseausbeute in %
B -]

»

0 L ¥ L - L) v T 15 1
1II| 2 3 4 5 6 7 8 9 10 >10
Zellzahl in 100'000/ml
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Mootcausuil 8xiOHUU KOHMPOJ1b

mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

Inchopmavis

OpraHonenTuyHun / BidyanbHUm
pH

TuTpoBaHa KMUCIOTHICTb
(KUCNOTHICTb Y OpoanSIbHIN
npo0i)

Touyka 3amep3aHH4
IHriGiTOpU

KinbkicTb 6akTepin — 4awwkoBum
METOLOM

KinbkicTb 6akTepin (Baktoscan)
Penykrasa

KinbKicTeb coMaTUYHUX KNiTUH /
Jy>kHum Tect

YnctoTa, aKiCTb MOMnoka

pH 6.5 — 6.7: MOSIOKO «MOXe OyTu»

BiANOBIAHUM

KinbkicTb 6akTepin

[lonaHa Boga / 300poB’a TBapuH

[TopyLweHHs TexHosoril
AKTUBHI BakTepil

AKTUMBHI | HeaKTUBHI bakTepii

KinbkicTb OakTepin, WO 34aTHI pOCTU

AKICTb MOJIOKa

oppasy
oppasy

oppasy

oAapasy
yepes Kifnbka gHIB

OApasy
yepes KifnbKa roauH
?7?
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BxioHuti Konmposs 0415 numHozo mooh
MO/10KA

Lait suisse

° OpraHonenTM Ka Faktor Anforderungen
pH > 5.8

* TeMnepaTypa Sauregrad maxsies sl
« To4ka 3amep3aHHs (rnpu Nigo3pi Ha Po3BeLEHHS) Reduktase mind. 4 h Entfarbungszeit

L. Gesamtkeimzahl = 300'000 KbE/m
° |HFI6ITOpl/I =< 100’000 GKZ/ml vor der

. 2. Warmebehandlung
* KucnotHicTtb Zellzahl < 350°000 SCC/ml
° Peﬂ,yKTa3a Geschmack und Aussehen Rein, natdrlich
. . . Kein Wasserzusatz Gefrierpunkt = -0.520

* Kinbkictb 6akTepin

Baxxnneo: Monoko HeobxigHO 30epiratu npu Temnepatypi <6 ° C go nepepobku

mooh Genossenschaft - société coopérative | 26. Februar 2019

22



Pu3suku nputiMaHHs M0/10Ka Ha 20cnodapcmaax mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

e Bi3yanbHUN KOHTPOSb YNCTOTN ObnagHaHHS
* KOHTPONb PIiBHA LWYMY i BUTOKIB 0briagHaHH4A

* repe.ipkKa i, Npn HeobXigHOCTI, 3aMiHa MOMOYHMX WNaHriB. MONOYHI WnaHru
BUKOPUCTOBYIOTbLCA 3i 3HAYHUM HaBaHTaXXeHHAM. EKCTpemarbHi TemnepaTypu Ta npami
COHSAYHI MPOMEHI 40OaTKOBO CKOPOUYIOTb Yac ekcnnyartauil wnaHrie. TakoX noTpibHO
nepeBipsATU 3’€dHAHHSA, LLIO 3HAXOAATbCA Ha KIHUAX LWiaHra. BoHW NOBMHHI OyTU LLiNTBHO
HacagKeHi

* peryndpHa 3amiHa BCiX yLlinbHOBa4iB

* repesipKa cTaHy QoinbTpyBasibHUX MaTepianis

* LWOpIiYHe KanidbpyBaHHA BMMipOBaya NOTOKY MOJIOKA Y fliTpax i Bar crieyianictom
KoHTponb 3a 4onomMmoroto 6akTepiosiorifHOro piBHEBOro KOHTPOJSIHO
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Touka 3amep3aHHA mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

Bnnue po34nMHEHMX B MOSOLi peHOBMH Ha 3HMXEHHA TOYKM 3amMep3aHHs (T3-genpeciq) B
mMoJsioui Hanpuknag 3 12,5% mMacoBOK YaCTKOK CYyXMX PEYOBUH:

= - ° . 0
» Jlaktosa = -0,298°C, 6nun3bko 50-55 % [ addose 0298 0C. ca 50-55 %
»  Xnopugn = -0,107°C, 6nnabko 20 % Chlorid =-0,107 °C, ca. 20 %

_ o Citrat =-0,0350C, ca.6-8%
» Uwutpatn = -0,035°C, 6nn3sbko 6—8 % Ubrige _ 0.0809C. ca 15%
» Pewrta = -0,080°C, onuabko 15 % Milch =-0,520-0,530 OC
» Monoko = -0,520-0,530°C

Bnnue Ginky MmoxHa He bpaTtn go ysarw.

3anexHiCTb TOYKM 3aMep3aHHSA Bif KOHLEHTpAaUil AINCHO PO3YMHEHNX CKNagoBUX MOSIOKa
003BONSIE BUABUTU PO3BEAEHHSA MOSIOKa BOAOK. TakoX MOXHa BUSABUTU JoOdaBaHHA
HenTpani3y4dnx areHTiB.
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Bik mosi10ka ma memnepamypa 36epi2aHHs1 i

Schweizer Milch
Lait suisse

TemnepaTypa OXONOMXKEHHS MOJIOKa AOCAraeTbCA Ha rocrnogapcTBi BNPOAOBX ABOX roanH
nicns 3aBepLUeHHA OOTHHSA

Max. TpuBanicTb 36epiraHHa | Max. TemnepaTypa

(Bia ogepXaHHA 30epiraHHA
HanaaBHILLOro MoOJoKa)

Cwup 3 TepMiI30BaHOro 18 rog. 15°C
MOJOKa

Cwup 3 TepMI30BaHOIo 36 roa. 8°C
MOJSioKa

Cwup 3 TepMI30BaHOIo 48 roa. 6°C
MOJOKa

Monoko, wo 6byae 36 rog. [1o nocta4yaHHA abo 6°C
nacrepmsyBsaTucs max KinbKicTb 6akTepin <

300°'000 KYO/mn
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CuponpudamHicmsb MO/10KA

mooh

Schweizer Milch
Lait suisse

Binbip xopoluoro ans cupoBapiHHS Mofoka Mae BiabyBaTuca 3rigHO HacTYMHUX NPIOPUTETIB:

1. K-CN E anenen yHukaTtw.
2. Bucoknn Bmict 6inky (%).
3. He3HayHa KifbKiCTb COMaTUYHUX KNITUH
4. k-CN B nepeg A
5. B-LG B nepeg A .

Variabilitdt in der Kdseausbeute in %
>

Kaseausbeute (korrigiert fiir den Wassergehalt)
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1 2 83 4 5 6 7 8 9 10 >0
Zellzahl in 100'000/ml

Casein

\ 20% /
\ / Molkenprotein

’

ao,-Casein
o,,-Casein ‘
. ' Globuline
k-Casein

Serumalbumin

f-Laktoglobulin

B-Casein a-Laktalbumin
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