
 
 

 

ПРОГРАМА 

Практичний тренінг «Виготовлення кубейської бринзи за 

традиційним рецептом» 

Дата проведення: 28 травня 2023 р. 

Час проведення: 10:00-17:00 

Місце проведення: вул. Русєва, 2 Г, с. Кубей, Кубейська громада, Болградський 

р-н, Одеська обл., Україна (СОК «РЕСУРСКОМПАНІ КУБЕЙ») 

Час Порядок денний Спікер / Фасилітатор 

10:00-10:30 

Реєстрація, знайомство учасників з 

командою проєкту  

Команда проєкту  

СОК «РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ» 

10:30-11:00 

Вітальне слово, презентація проєкту Попаз В.І., голова СОК 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ»  

11:00-12:00 

Етап закваски, надання теоретичних знань  Манолов О.Г., - тренер-

консультант, член 

кооперативу 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ» 

12:00-12:30 

Прийоми роботи з бринзою під час 

відділення сироватки, перенесення у 

чендел заквашеної маси 

Манолов О.Г., - тренер-

консультант, член 

кооперативу 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ» 

12:30-15:30 

Прийоми роботи з пресом, прийоми 

проведення кінцевого відділення 

сироватки з бринзи під спеціальним 

пресом 

Манолов О.Г., - тренер-

консультант, член 

кооперативу 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ» 

15:30-16:00 

Зняття пресу, соління бринзи, закладка до 

посуду на зберігання 

Манолов О.Г., - тренер-

консультант, член 

кооперативу 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ»  

16:00-17:00 

Дегустація виробленої бринзи. Обмін 

думками. Підведення підсумків 

Попаз В.І., голова СОК 

«РЕСУРСКОМПАНІ 

КУБЕЙ», члени команди 

СОК «РЕСУРСКОМПАНІ 



 
 

КУБЕЙ», учасники 

тренінгу 

 

Контактна особа: Сідашова С.О. - сертифікований експерт-дорадник:  

+380 68 7908241 

sidasova2020@ukr.net  

 

Даний захід проводиться за підтримки Швейцарії в рамках швейцарсько-

української програми "Розвиток торгівлі з вищою доданою вартістю в 

органічному та молочному секторах України", що впроваджується Дослідним 

інститутом органічного сільського господарства (FiBL, Швейцарія) у партнерстві 

із SAFOSO AG (Швейцарія), www.qftp.org. 
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